0ECOL]

AMARONE
DELLA VALPOLICELLA DOCG

TIPO DE UVA:

RoNDINELLA, MoLINARA, CORVINA

CONTENIDO DE ALCOHOL:
14.5%

NOTAS DE SABOR:

RuBi 0SCURO CON MATICES VIOLACEOS. AROMAS A ALQUITRAN, CEREZA MADURA,
FRAMBUESA, CACAO Y FRUTOS SECOS. EN BOCA ES RICO Y SATURADO DE CHOCOLATE,
CEREZA Y CANELA. EL FINAL ES MUY LARGO Y SEDOSO.

MARIDAJE:

BIsTEC, CAZA Y RICOS QUESOS. TAMBIEN ES EL VINO PERFECTO PARA DESPUES DE
CENAR. PARA OBTENER LOS MEJORES RESULTADOS, ABRA EL VINO 30 MINUTOS ANTES
DE BEBERLO PARA PERMITIR QUE RESPIRE.

MAS INFORMACION:

SeEcoLl AMARONE ES UN VINO TINTO SECO DE SABOR INTENSO ELABORADO CON UVAS
PASAS (PASSITO). SE ELABORA EN LA REGION DEL VENETO, EN EL NORESTE DE ITALIA,
Y PODRIA DECIRSE QUE ES EL VINO TINTO MAS PRESTIGIOSO DE LA REGION.



