PICCIN

CHIANTI DOCG “MARIO PRIMO”

TIPO DE UVA: Toscana

80% Sanciovese, 10% CanaloLo,
10% MALVASIA E TREBBIANO TOSCANO

CONTENIDO DE ALCOHOL:
12%

NOTAS DE SABOR:

FResco vy LIGERO, MARIO PRIMO SE CARACTERIZA POR AROMAS DE FRUTAS ROJAS.
MARIO PRIMO COMBINA PERFECTAMENTE CON PLATOS MIXTOS DE AVES, CARNES

MARIO PRIMO

CHANTI BLANCAS, PASTAS Y MARISCOS.
ARIO PRIMO
MARIDAJE:
EE\)HlANTI : UN VINO QUE VA BIEN CON TAPAS Y PIzzAS. jDisFruTALO A 10°C / 50°F!
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e 4 | MAS INFORMACION:
§ - ‘ \i MaRiO PRIMO CHIANTI ES CLASICO Y CONTEMPORANEO, UN PROYECTO QUE SE BASA EN

EL ESTILO DEL CHIANTI DE LOS ANOS 30: UNA REINTERPRETACION DEL CHIANTI DE LOS
ANos 30, TAL como Lo HIzo MARIo DETTO PRIMO HACE cAsI 100 aRos.
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