VINO NOBILE
DIMONTEPULCIANO

Denominazione di Origine Controllata e Garan

TOSCANA

LUNADORO

VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO
PAGLIARETO DOCG

ToscaNa
TIPO DE UVA:

SANGIOVESE

CONTENIDO DE ALCOHOL:
14.5%

NOTAS DE SABOR:

COLOR ROJO RUBi OSCURO CON MATICES GRANATES INTENSOS. BOUQUET COMPLEJO Y
CARACTERISTICO, CON AROMA A FRUTAS MADURAS Y NOTAS DE PIMIENTA, ASi COMO
MERMELADA DE CIRUELA Y NOTAS FLORALES DE VIOLETA, CHOCOLATE Y CIGARRO. SaABOR
EQUILIBRADO, CON TANINOS DULCES Y LA ACIDEZ ADECUADA PARA UN FINAL LARGO Y
DINAMICO.

MARIDAJE:

ESTE VINO SE ADAPTA PERFECTAMENTE A LAS RECETAS TRADICIONALES DE LA TOSCANA,
ESPECIALMENTE CARNES ROJAS Y ESTOFADAS, SOPAS COMO “PAPPA COL POMODORO” Y
PLATOS DE CHAMPINONES.

MAS INFORMACION:

Los viINEDOS DE LUNADORO ESTAN UBICADOS, SE CARACTERIZAN POR ALTITUDES
MODERADAS, UN CLIMA INFLUENCIADO TANTO POR EL VaL b1 CHIANA COMO POR EL
LAGO TRASIMENO, Y SE VE FAVORECIDO POR LA EXPOSICION AL VIENTO QUE ASEGURA
UNA MADURACION GRADUAL Y COMPLETA DE LOS RACIMOS.



